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] «INTRODUCAO

1.1 Caracteristicas do produto

Este equipamento é indicado para picar, triturar e moer produtos
alimentares diversos e é uma maquina potencialmente PERIGOSA quando
usada incorretamente. A manutencdo, a limpeza ou qualquer outro servico,
deve ser feito por uma pessoa devidamente treinada e com a maquina
desconectada da rede elétrica.

Este produto foi desenvolvido para o uso em cozinhas comerciais. E
utilizado, por exemplo, em restaurantes, cantinas, hospitais, padarias, agougues
e similares.

O uso deste equipamento ndo é recomendado quando:

O processo de producéo seja de forma continua em escala industrial;

O local de trabalho seja um ambiente com atmosfera corrosiva, explosiva,
contaminada com vapor, poeira ou gas.

CARACTERISTICAS
MODELO: MBI-98S | MBI-98P | MBL-98S
ALTURA: 530 mm
LARGURA: 385 mm
PROFUNDIDADE: 760 mm
TENSAO NOMINAL: 127V/ 220V (monofasico)
PESO LIQUIDO: 56 kg
POTENCIA: 1.500 W (2,0CV)
CONSUMO: 1,5 kWh
CAPACIDADE DE MOAGEM: 500 a 600 kg/h

A diferenca entre os modelos estd nas caracteristicas de cada BOCAL.
Abaixo os diferenciais de cada modelo:
v" Modelo MBI-98S: BOCAL COMPLETO nédo possui pré-cortador;
v" Modelo MBI-98P: BOCAL COMPLETO possui pré-cortador;
v Modelo MBL-98S: BOCAL COMPLETO 100% em inox 304
(somente sem pré-cortador).



1.2 Componentes de reposi¢io

Todos os componentes sdo fabricados seguindo um rigoroso padrdo de
qualidade, garantidos através da matéria-prima e processo produtivo moderno e
padronizado.
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Fig. 1 — Componentes de reposicéo



ITEM DESCRICAO MBI-98S | MBI-98P | MBL-98
01 GABINETE ACO INOX 1
02 PE DE BORRACHA M6x35mm 2
03 TAMPA FRONTAL ACO INOX 3
04 TAMPA GABINETE ACO INOX 4
05 SUPORTE DA BANDEJA 5
06 ANEL DE VEDACAO DO MANCAL 97x61x2mm 6
07 TAMPA DO CABECOTE 7
08 CHAVE SELETORA 127/220V 8
09 ANEL DE VEDACAO DO CABECOTE 235x202x2mm 9
10 ROLAMENTO DP PINHAO 620377 10
11 ENGR. INTERMEDIARIA BRONZE COM PINHAO 11
12 PINHAO 12
13 ENGRENAGEM MOTORA 13
14 CABECOTE COM MOTOR COMPLETO 14
15 FLANGE BORR. NITRILICA 125x69x5mm 15
16 MOTOR 2,0 CV - MONOFASICO 16
17 MANCAL COMPLETO 17
18 MANCAL 18
19 EIXO DA ENGRENAGEM CONDUZIDA 19
20 ROLAMENTO DO MANCAL 6205727 20
21 PRESILHA SEXTAVADA 21
22 ENGRENAGEM CONDUZIDA 22
23 SUSPIRO 23
24 BOCAL COMPLETO SIMPLES 24 | - 44
25 VOLANTE DO BOCAL 25 45
26 DISCO/PENEIRA — ACO INOX 26
27 FACA/CRUZETA SIMPLES — ACO INOX 27 — 46
28 CARACOL COM PINO SIMPLES 28 — 47
29 ARRUELA GRAFITADA 29
30 CORPO DA BOCA SIMPLES 30 - 48
31 BOCAL COMPLETO PRE-CORTADOR — 31 -
32 ANEL DE APERTO PRE-CORTADOR — 32 -
33 FACA/CRUZETA PRE-CORTADO — ACO INOX — 33 —
34 DISCO PRE-CORTADOR — ACO INOX — 34 —
35 CARACOL COM PINO PRE-CORTADOR — 35 —
36 CORPO DA BOCA PRE-CORTADOR — 36 —
37 BANDEJA INOX 37
38 SOQUETE 38
39 MANIPULO 1/2” x 110mm 39
40 CABO PLUGUE (MOTOR MONOFASICO) 40
41 ANTEPARO DE SEGURANCA 41
42 CABECOTE 42
43 BOTAO LIGA/ DESLIGA 43




Fig. 2 — Componentes de reposicdo — Cabegote com motor
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Fig. 3— Componentes de reposi¢do —Mancal Completo

@ Bocal Completo Com Pré-Cortador
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Bocal Completo Sem Pré-Cortador

Fig. 4 — Componentes de reposi¢do — Bocal Completo




1.3 Seguranca

Antes de colocar o equipamento em funcionamento, leia com atencdo todas as
informacdes técnicas e instrucdes de uso contidas neste manual. Tudo isso para vocé
ter um bom uso e conservacdo de seu Moedor de Carne MBI-98.

Quando usado incorretamente, o Moedor é um equipamento potencialmente
perigoso, por isso é necessario que o operador esteja devidamente instruido, para
evitar acidentes.

Para evitar acidentes, seguir as instrugdes abaixo:

+ Antes de ligar, verifique se a tensdo da rede elétrica corresponde com a da
magquina, identificada no cabo elétrico;

+ E necessério utilizagdo de tomada com aterramento, verificar se a tomada
de fornecimento da rede possui aterramento;

+ Para evitar riscos de choque elétrico, nunca utilize o equipamento com
roupas ou pés molhados e/ou em superficies imidas ou molhadas, ndo mergulhe em
agua ou qualquer outro liquido;

+ Nunca utilize 4gua diretamente no equipamento;

+ Desconecte 0 equipamento da rede elétrica quando: ndo estiver em uso,
antes de limpa-lo, remocgdo de acessérios, manutencdo e qualquer outro tipo de
Servico;

+ Nao utilize o equipamento caso esteja com cabo ou plugue danificado.
Assegure-se que o cabo de for¢a ndo permanega na borda da mesa/ balcdo ou que
toque superficies quentes;

+ Se 0 equipamento sofrer uma queda, estiver danificado de alguma forma,
ou ndo funcione, é necessario levar em uma Assisténcia Técnica Autorizada para
revisdo, reparo, ajuste mecanico ou elétrico;

+ A utilizagdo de acessdrios ndo recomendados pelo fabricante podem
ocasionar lesbes corporais;

+ Mantenha as maos e qualquer utensilio afastados das partes em movimento
do aparelho enquanto estd em funcionamento para evitar lesbes corporais ou danos
ao equipamento;

+ Nunca utilize roupas com mangas largas, principalmente nos punhos
durante a operacdo;

+ Para empurrar a carne no BOCAL (Fig. 4, n° 30/36), utilize apenas o
SOQUETE (Fig. 1, n° 38), nunca utilize qualquer outro instrumento para auxiliar a
colocacéo de carne no bocal.

+ Ndo utilize o equipamento ao ar livre;

+ Nd&o deixe seu Moedor funcionando sem supervisao;

+ Faz-se necessario que o equipamento trabalhe em condigdes minimas de
cuidados e higiene;

+ LEMBRE-SE: o ndo cumprimento dessas instrucdes no manuseio do

Moedor terd como consequéncia 0 aquecimento excessivo e/ou uma sobrecarga no
funcionamento, onde podera ocorrer a queima do motor, caracterizando a perda da
garantia de 6 (seis) meses fornecida pela fabrica devido ao uso inadequado do
equipamento.
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SIMBOLOGIA DESCRICAO SIMBOLOGIA DESCRICAO

Etiqueta simbologia
equipotencial — destina- | Aterramento —
se para a conexdo de Identifica o ponto de

condutos de ligagdo r— aterramento

equipotencial externo;

Manual de Chave geral

. ~ — Simbologia
- '?r‘:[)uﬁoe? g Elatle que identifica a
1 Zrien('zaocgJ L?sgzreio SERAL chave geral do
. equipamento
a leitura do

manual;

o JATOS 5 Grau de protegdo
) € ~
> Yo contra penetracdo de
¥ &gua = IP1 (protegido
contra gotas de dgua
caindo verticalmente)

(4]

IMPORTANTE
Para maior seguranca do usuario, este equipamento é equipado com um anteparo de seguranga que
impede o contato do mesmo com as partes moveis do produto, como Faca/Cruzeta, Eixo Caracol.

IMPORTANTE
Certifique que o cabo de alimentacéo esteja em perfeitas condi¢des de uso. Caso 0 mesmo ndo esteja,
faca a substituicdo do cabo danificado por outro que atenda a especificagdes técnicas e de seguranca.
Esta substituicdo devera ser realizada por um profissional qualificado e devera atender as normas de
segurangca locais.

IMPORTANTE
Este aparelho ndo se destina a utilizagéo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoa com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenha recebido instrugdes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a superviséo de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

IMPORTANTE
Mantenha o equipamento fora do alcance das criancas

IMPORTANTE
Recomenda-se que as criancas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o
equipamento.

IMPORTANTE
Discos perfurados com forma oval ou com diametro maior do que os originais ndo devem ser
utilizados.

IMPORTANTE
Em caso de emergéncia retire o plugue da tomada de energia elétrica

IMPORTANTE
Nunca utilize jatos de dgua diretamente sobre o equipamento.




ZINSTALACAO E PRE-OPERACAO

2. 1Instalacio:

Colocar o equipamento sobre uma superficie
firme, seca e nivelada de aproximadamente 850

mm de altura.

2.1.1 Instalagio elétrica:

Verificar se a tensdo elétrica do
equipamento corresponde a tensdo elétrica da
rede elétrica — 127/220V.

O cabo de alimentacdo possui 3 pinos,
sendo que o pino central destina-se ao
aterramento. E obrigatério que os 3 pinos
estejam devidamente conectados para ligar o
equipamento.

850

€
Fig. 5 — Altura bancada

IMPORTANTE

Certifique que a tensdo da rede elétrica é compativel com a tensdo elétrica indicada no

equipamento

2.2 Pré- Operacio

Primeiramente verificar se 0 Moedor esta bem firme na superficie. Antes
de usé-lo, vocé deveré lavar todas as partes que entrardo em contato com o

alimento com 4gua e sabdo neutro.

IMPORTANTE

Quando montar o BOCAL COMPLETO, néo aperte demasiadamente o VOLANTE (Fig. 4, n° 25),
desta forma evita-se o travamento ou a quebra dos componentes internos.

IMPORTANTE

Sempre que utilizar o equipamento, certifique-se que a ARRUELA (Fig. 4, n° 29) esté posicionada de

forma correta no Eixo do CARACOL (Fig. 4, n® 28/35), evitando atrito entre as partes de ferro ao
introduzir o CARACOL no BOCAL. A utilizacdo incorreta podera gerar danos as engrenagens,
FACA/CRUZETA, DISCO/PENEIRA e no equipamento em geral.

Sempre que manusear seu Moedor de Carne, verifique se 0 BOCAL esta
bem fixado pelo MANIPULO 1/2” x 110mm (Fig. 1, n°39). Recomendamaos instalar
0 BOCAL sempre vazio para ndo sobrecarregar a maquina.




Arruela fibra

Fig. 6 — Posicdo Arruela Fibra

3.0PERAQA0

3.1 Acionamento
Para ligar seu equipamento proceda da seguinte forma:
1. Introduza o plugue do equipamento na tomada;
2. Posicione a CHAVE LIGA/ DESLIGA (Fig. 2, n° 36) na posi¢éo Liga;
3. Paradesligar o equipamento, pressione a mesma chave na posic¢do “O”.

IMPORTANTE
Desligue o equipamento sempre que desejar retirar a Boca. O equipamento € silencioso. Nao deixe
utensilios tais como facas, ganchos, etc. sobre a bandeja de seguranca.

Tenha certeza que a montagem dos componentes do BOCAL COMPLETO,
estejam na sequéncia correta, conforme item 24/31, Fig. 4.

IMPORTANTE
Sempre trabalhe com a FACA/CRUZETA e o DISCO/PENEIRA constantemente afiados. Caso a faca e 0
disco ndo estejam perfeitamente adequados para o uso, ocorrera desgaste de pegas e prejudicara
consideravelmente o rendimento do equipamento.

3.2 Procedimentos de Operacio

1. Antes de utilizar o equipamento, devem-se lavar todas as partes que entram
em contato com o produto a ser processado, com agua e sabao neutro (leia o item
3.4);

2. Coloque os pedacos de carne sobre a BANDEJA INOX (Fig. 1, n° 37) e leve 0s
mesmos com a mao até a entrada da boca de alimentacdo do Moedor. Com a
utilizagdo do SOQUETE empurre para baixo até o momento que for puxado pela
Rosca-sem-fim do CARACOL (Fig. 4, n° 28/35).

IMPORTANTE
A utilizagdo do BOCAL COMPLETO ap6s retira-lo do congelador, podera provocar a sobrecarga ao
ligar a maquina danificando seriamente o equipamento e seus componentes.

IMPORTANTE
O produto a ser processado devera estar refrigerado. Nunca tente processar carnes ou derivados que
estejam CONGELADOS ou que contenham OSSOS.
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IMPORTANTE
Nunca utilize instrumentos estranhos (talheres, cabos, etc.) para empurrar o produto a ser processado
para o interior da boca, muito menos as méos. Utilize apenas 0 SOQUETE (Fig. 1, n® 38) para fazer essa

componentes da mesma. Por isso ndo deixe o equipamento ligado em vazio, pois dessa forma, aquecera

funcéo. O produto a ser processado no interior da boca tem a fungao de lubrificar e esfriar os

demasiadamente, e danificara seus componentes.

3.3 Sistema de Seguranca

1. Este equipamento possui um Anteparo de Seguranca (Fig. 1, n°® 41) que impossibilita
0 acesso dos membros superiores no contato do Eixo Caracol (Fig. 4, n® 28/35),
garantido maior seguranca do usuario.

2. Na montagem do Bocal Completo (Fig. 4, n° 24/31) o Disco/ Peneira (Fig. 4, n° 26)

é fixo no Eixo Caracol, o que impossibilita o usuario de tocar na Faca/ Cruzeta (Fig.
4, n° 27/33) e no proprio Eixo sem que o conjunto esteja devidamente desmontado.

3.4 Limpeza e higienizacio

IMPORTANTE
Retirar o plugue da tomada antes de iniciar o processo de limpeza.

O equipamento deve ser totalmente limpo e higienizado:

+  Antes de ser usado pela primeira vez;

+ Apos a operacgdo de cada dia;

+  Sempre que ndo for utilizado por um periodo prolongado;

+  Antes de coloca-lo em operagdo ap6s um tempo de inatividade prolongado.

Abaixo todas as partes que poderdo ser removidas para limpeza:
BANDEJA INOX (Fig. 1, n° 37)

BOCAL COMPLETO (Fig. 4, n° 24/31)

VOLANTE (Fig. 4, n° 25)

DISCO/PENEIRA (Fig. 4, n° 26)

FACA/CRUZETA (Fig. 4, n° 27/33)

CARACOL (Fig. 4, n° 28/35)

BOCAL (Fig. 4, n° 30/36)

SOQUETE (Fig. 1, n° 38)

FEEEEREE

Lave todas as partes com agua e sabdo neutro.

IMPORTANTE
Nd&o guardar a boca com produto em seu interior, onde possa congelar.

IMPORTANTE
Nunca utilize jatos de agua diretamente sobre o equipamento.

Nunca faca limpeza com o equipamento ligado a rede elétrica. Retire o plugue da rede elétrica.

IMPORTANTE
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IMPORTANTE
Lavar todas as partes moéveis com agua quente e sabdo neutro. Para limpeza do gabinete, utilize um pano
umedecido com a mesma solucéo.

3.5 Cuidados com os agos inoxidaveis

Os agos inoxidaveis podem apresentar pontos de “ferrugem”, que SEMPRE SAO
PROVOCADOS POR AGENTES EXTERNOS, principalmente quando o cuidado
com a limpeza ou higienizacdo nao for constante e adequado.

A resisténcia a corrosdo do aco inoxidavel se deve principalmente a presenca do
cromo, que em contato com o oxigénio, permite a formacdo de uma finissima
camada protetora. Esta camada protetora se forma sobre toda a superficie do aco,
blogueando a agéo dos agentes externos que provocam a corrosao.

Quando a camada protetora é rompida, o processo de corrosdo é iniciado,
podendo ser evitada através da limpeza constante e adequada. Fazer a limpeza
utilizando agua, sabdo ou detergentes neutros imediatamente apés a utilizacdo do
equipamento, aplicados com um pano macio e/ou esponja de nylon.

Em seguida enxaguar com &gua corrente e secar imediatamente com um pano
seco e macio para evitar umidade nas pecas, principalmente nas arestas.

IMPORTANTE
Solugdes acidas, salinas, desinfetantes e certas solugdes esterilizantes (hipocloritos, sais de amonia
tetravalente, compostos de iodo, acido nitrico e outros), devem ser EVITADAS por néo poder
permanecer muito tempo em contato com o ago inoxidavel.

N&o utilizar produtos abrasivos como esponjas ou palhas de ago e escovas de aco
carbono, pois além de arranhar a superficie e comprometer a protegdo do ago
inoxidavel, deixam particulas que enferrujam e reagem o contaminando. Nunca
utilizar instrumentos pontiagudos ou similares para fazer qualquer tipo de raspagem.

Principais substancias que causam a corrosdo dos agos inoxidavel: poeiras,
graxas, solucdes &cidas, como o vinagre, sucos de frutas, solugdes salinas
(salmoura), sangue, detergentes (exceto os neutros), particulas de agos comuns,
residuos de esponjas ou palhas de ago comum, além de outros tipos de abrasivos.

4.Noc()1~:s DE SEGURANCA - GENERICAS

. IMPORTANTE
Caso algum dos itens das NOCOES DE SEGURANCA néo se aplique ao seu produto, desconsiderar.

As nocbes de seguranca foram elaboradas para orientar e instruir
adequadamente os usuarios dos equipamentos e aqueles que serdo responsaveis pela
sua manuteng&o.

O equipamento sO deve ser entregue ao usuario em boas condi¢bes de uso,
sendo que este deve ser orientado quanto ao uso e a seguranca do mesmo pelo
revendedor. O usuario somente deve utilizar o equipamento ap6s conhecimento
completo dos cuidados que devem ser tomados, LENDO ATENTAMENTE ESTE
MANUAL.
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4.1 Praticas Basicas de Operacio

4.1.1 Perigos
Algumas partes dos acionamentos elétricos apresentam pontos ou terminais com
presenca de tensdo elevada. Estes quando tocados, podem ocasionar graves choques
elétricos ou até mesmo a MORTE do usuério.
Nunca manuseie qualquer comando manual (botGes, teclas, chaves elétricas, etc.)
com as m&os, sapatos ou roupas molhadas. O ndo cumprimento dessa recomendacao
pode ocasionar graves choques elétricos o até mesmo a MORTE do usuario.

4.1.2 Adverténcias

O usuério deve ter nogdo da localizagdo da chave Liga/Desliga e das demais
botoeiras, para que possa ser acionada a qualquer momento sem necessidade de
procurd-la. Antes de qualquer tipo de manutengdo, desligue o equipamento da rede
elétrica (retire o plugue da tomada).

Faca uso do equipamento em local onde haja espaco fisico suficiente para
manejo da maquina com seguranca, evitando assim quedas perigosas.

Agua ou 6leo poderdo tornar o piso escorregadio e perigoso. Para evitar
acidentes, o piso deve estar seco e limpo.

Se houver necessidade de realizar o trabalho por duas ou mais pessoas, sinais de
coordenacdo dever ser dados a cada etapa da operacdo. A etapa seguinte ndo deve
ser iniciada antes que um sinal seja dado e respondido.

1.1.8 Avisos
Use somente os 6leos lubrificantes e graxas recomendadas ou equivalentes.
Evite choques mecanicos, uma vez que poderdo causar falhas ou mau
funcionamento.
Evite que agua, sujeira ou p6é entrem nos componentes mecanicos e elétricos do
equipamento.
Nunca altere as caracteristicas originais do equipamento.
N&o suje, rasgue ou retire qualquer etiqueta de seguranca ou identificagdo. Caso
alguma esteja ilegivel ou extraviada, solicite outra etiqueta na Assisténcia Técnica
Autorizada (ATA).

4.2 Cuidados e observagdes antes de ligar a maquina

5 IMPORTANTE
Leia atentamente as INSTRUCOES contidas neste manual antes de ligar o equipamento. Certifique-se
de que todas as informag6es foram compreendidas. Cada func¢éo ou procedimento de operagéo e

manutencdo devem estar inteiramente claros.
4.2.1 Perigo

O cabo ou um fio elétrico, cuja isolacdo esteja danificada, pode produzir fuga de
corrente elétrica e provocar choques elétricos. Antes de usar 0 equipamento,
verifique suas condicdes.



4.2.2 Cuidados
O cabo de energia elétrica, responsavel pela alimentacdo do equipamento, dever
ter seccéo suficiente para suportar a poténcia elétrica consumida.
Os cabos elétricos que ficarem no solo ou junto ao equipamento, precisam ser
protegidos para evitar curto-circuito.

4.3 Inspecoes de Rotina
4.3.1 Aviso

Ao verificar a tensdo das correias/correntes, NAO coloque os dedos entre elas e
nem nas engrenagens.

4.3.2 Cudados
Verifique 0 motor e as partes deslizantes e girantes do equipamento, quando ha
ruidos anormais.
Verifique a tensdo das correias/correntes e substitua o conjunto, caso alguma
correia, corrente ou engrenagem apresente desgaste.

4.4 Operacio
4.4.1 Avisos
N&o trabalhe com cabelos compridos, que possam tocar qualquer parte do
equipamento, pois 0s mesmos poderdo causar sérios acidentes. Amarre-0s para cima
e para trés, ou cubra-os com um lengo.
Somente funcionarios treinados e qualificados podem operar o equipamento.
Jamais opere a maquina sem os seus acessorios de seguranca.

4.5 Ap6s terminar o trabalho
4.5.1 Cudados

Limpe o equipamento sempre apos o uso, desligando-o da rede elétrica.

Somente comece a limpeza ap6s 0 equipamento parar completamente o seu
funcionamento. Recoloque todos os componentes do equipamento em seus lugares,
antes de liga-la novamente.

Verifique os niveis de fluidos.

Ao verificar a tensdo das correias ou correntes, NAO coloque os dedos entre as
correias ou as correntes e nas engrenagens.

4.6 Manutencio
4.6.1 Perigos

Com o equipamento, qualquer operacdo de manutencao é perigosa.

DESLIGUE O EQUIPAMENTO FISICAMENTE DA REDE ELETRICA,
DURANTE TODA A OPERACAO DE MANUTENGAO.

IMPORTANTE
Sempre retire o plugue da tomada em gualquer caso de emergéncia
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4.7 Avisos

A manutencdo elétrica e/ou mecanica deve ser feita por pessoas qualificadas para
realizar o trabalho
A pessoa encarregada pela manutencdo deve certificar que 0 equipamento
trabalha sob condicdes totais de seguranca

J. NORMAS OBSERVADAS

ABNT NBR NM 60335-1
IEC 60335-1/2006

IEC 60335-2-64/2008
NR-12 CONFORME PORTARIA N° 1.111, DE 21 DE SETEMBRO DE 2016

Os itens abaixo entre outros mencionados na norma regulamentadora NR-12
devem ser observados para seguranca.

Classificacao;

Marcacéo e instrugdes;

Protecédo contra acesso as partes vivas;
Partida de aparelhos operados a motor;
Poténcia e corrente absorvida;
Aqguecimento;

Corrente de fuga e tensdo suportavel na temperatura de operacéo;

Resisténcia a umidade;

Corrente de fuga e tensdo suportavel;
Funcionamento em condi¢do anormal;
Estabilidade e riscos mecénicos;

Resisténcia mecénica;

Construcéo;

Fiacdo interna;

Componentes;

Ligacdo de alimentacéo e corddes flexiveis externos;
Terminais para condutores externos;

Disposi¢do para aterramento;

Parafusos e ligacdo;

Distancias de escoamento, distancias de separacao;
Resisténcia ao calor e fogo;

Radiacdo, toxidade e riscos similares.

Consulte: www.mte.gov.br
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6:MANUTEN(;AO

A manutencédo deve ser considerada um conjunto de procedimentos que visa a
manter o equipamento nas melhores condic6es de funcionamento, proporcionando
aumento da vida (til e da seguranca.

4 Limpeza — Verificar o item 3.4 Limpeza deste manual;

4 Fiacdo — Cheque todos os cabos quanto a deterioracdo e todos os contatos
(terminais) elétricos quanto ao aperto e corrosao;

4 Contatos — Chave liga/desliga. Verifique o equipamento para que todos os
componentes estejam funcionando corretamente e que a operacdo do aparelho seja
normal;

% Instalacdo — Verifique a instalacdo do seu equipamento conforme item 2.1
Instalacdo deste manual,

% Verificar e executar mensalmente:

4+ Verificar instalagio elétrica;

4 Medir a tensdo da tomada;

4 Medir a corrente de funcionamento e conferir com a nominal;

4+ Verificar aperto de todos os terminais elétricos do aparelho, para evitar
possiveis maus contatos;

4 Checar a fiagdo e cabo elétrico quanto a sinais de superaquecimento, isolacdo
deficiente ou avaria mecénica.

4 Verificar e executar a cada 3 meses:

4 Verificar componentes elétricos como chave liga/desliga botdo de emergéncia,
botdo reset e circuito eletrdnicos quanto a sinais de superaguecimento, isolacdo
deficiente ou avaria mecéanica;

4 Verificar possiveis folgas nos mancais e rolamentos;

4+ Verificar retentores, anéis o’rings, e demais sistemas de vedacéo.

4+ Verificar e executar a cada 500 horas de trabalho:

4+ Verificar a quantidade de 6leo dentro da
caixa de reducdo. E necessério trabalhar com
uma quantidade minima de 400 ml de 6leo. Para
isso, retire 0 suspiro em cima do Cabecote e
acrescente com a quantidade necessaria. Trocar
ou completar o 6leo a cada 500 horas de
trabalho. Utilizar 6leo SAE de 90 a 120, o
mesmo utilizado na industria automobilistica.

4+ Vida Gtil do equipamento: 5 anos,

considerando turno normal de trabalho.

Tampa para colocar 6leo }
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/. ANALISE E RESOLUCAO DE PROBLEMAS

7.1Problemas, causas e solugaes.

Este equipamento foi projetado para necessitar do minimo de manutencdo.
Entretanto, podem ocorrer algumas irregularidades no seu funcionamento, devido ao
desgaste natural causado pelo seu uso. Caso haja algum problema com o seu
equipamento, verifique a tabela a seguir, onde estdo descritas algumas possiveis

solucBes recomendadas:

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

O Equipamento néo liga.

Problema no circuito
elétrico interno ou
externo do Equipamento;

Falta de energia elétrica.

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada.

Verifique se existe
Energia Elétrica.

Cheiro de queimado e/ou
fumaca.

Problema no circuito
elétrico interno ou
externo do Equipamento.

Chame a Assisténcia
Técnica Autorizada.

O Equipamento liga,
porém quando o produto é
colocado no equipamento,
0 mesmo para ou gira em
baixa rotacéo.

Problemas com o Motor
Elétrico.

Chame a Assisténcia
Técnica Autoriza.

Cabo elétrico danificado.

Falha no transporte do
produto.

Chame a Assisténcia
Técnica Autoriza.

Ruidos estranhos.

Engrenagens com
desgaste

Chame a Assisténcia
Técnica Autoriza.
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8.DIAGRAMA ELETRICO

Abaixo representagdo esquematica da instalagdo elétrica/ seguranca:
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9. TERMO DE GARANTIA

GARANTIA DE FABRICA.

A Becker Equipamentos, fabricante dos produtos BECKERgo, compromete-se a
garantir seus produtos contra possiveis defeitos de fabricagdo desde que seja feita
a apresentac¢do da respectiva NOTA FISCAL de VENDA ao CONSUMIDOR, contendo
o NUMERO de SERIE do equipamento.

Constatado o eventual defeito de fabricagdo, o consumidor devera entrar em
contato por meio das op¢des relacionadas abaixo para solucionar o problema
apresentado.

- lojista ou revendedor do produto;

- assisténcia técnica autorizada (A.T.A.);

- Becker Equipamentos pelos telefones (47) 3350 3986 / 3350 4476 ou através do
e-mail setortecnico@beckerequipamentos.com.br

Todos os componentes que comprovadamente apresentarem defeitos de
fabricagdo serdo consertados ou substituidos, conforme o caso, gratuitamente pela
Becker Equipamentos ou qualquer A.T.A. da empresa, dentro do prazo de garantia
estabelecido do componente, sendo indispensavel a apresentacdo da respectiva
NOTA FISCAL de VENDA ao CONSUMIDOR contendo o NUMERO DE SERIE do
equipamento.

PRAZO DE GARANTIA

- Garantia de Fabrica dos Componentes Elétricos e Eletronicos: pelo periodo de
03(trés) meses do prazo legal estabelecido pelo Codigo de Defesa do Consumidor
(CDC) artigo 24 e 26.

- Garantia de Fabrica dos Componentes Mecanicos: pelo periodo de 06(seis)
meses, sendo 03(trés) meses o prazo legal estabelecido pelo CDC art. 24 e 26
somando a 03(trés) meses do prazo complementar concedido pela Becker
Equipamentos.

- Garantia dos Motores Elétricos de Escova: pelo periodo de 06(seis) meses, sendo
03(trés) meses do prazo legal estabelecido pelo CDC art. 24 e 26 somando a
03(trés) meses do prazo complementar concedido pela Becker Equipamentos.

- Garantia dos Motores Elétricos de Indugdo: pelo periodo de 01(um) ano
fornecido pela prépria fabricante do motor através de sua rede de assisténcias
técnicas credenciadas em todo o Brasil.

19



- Garantia de Fabrica para Componentes que apresentam desgastes
naturalmente na sua utilizagdo tais como ROLAMENTOS, RETENTORES, ANEIS
DE VEDACAO, CAPAS DE BORRACHA, ARRUELAS DE BORRACHA, CORREIAS,
CARACOL, PINO DO CARACOL, ROLOS, PENTES, ACOPLAMENTOS,
ARRASTADORES, MANIPULOS EM GERAL, OLEO LUBRIFICANTE, SOQUETES: pelo
periodo de 03(trés) meses do prazo legal estabelecido pelo Codigo de Defesa do
Consumidor (CDC) art. 24 e 26.

- Garantia de Fabrica de LAMINAS DE CORTE, DISCOS E FACAS DE CORTE, TACOS
DE NAYLON, ARRUELAS DE FIBRA: pelo periodo de 30 dias do prazo legal
estabelecido peIoNCc')digo de Defesa do Consumidor (CDC), pois sdo classificados
como produtos NAO DURAVEIS, ou seja, apresentam desgastes naturalmente na
sua utilizagdo (artigo 24 e 26).

FATORES QUE ANULAM A GARANTIA DE FABRICA

Fica automaticamente extinta a garantia se o produto sofrer danos originados
por:

- 0 ndo cumprimento das informagdes e orientagdes técnicas;

- utilizagdo em desacordo com o manual de instrugao;

- falta de limpeza e higieniza¢do do equipamento;

- utilizagdo de componentes NAO ORIGINAIS de fabrica;

- presenca de agua acumulada no equipamento;

- exposicdo a agentes quimicos e/ou corrosivos;

- instalagdo inadequada ou deficiente da rede elétrica;

- assisténcia técnica prestada por pessoas ou empresas sem autoriza¢do da
Becker Equipamentos;

- avaria no transporte do produto;

- quedas ou pancadas ocasionando a quebra do componente;

- desgaste natural de pecgas decorrido pela utilizagdo do equipamento;

- prolongada falta de utilizacdo do equipamento considerando o tempo a partir
de 01 ano;

- armazenamento ou estocagem inadequada do produto;

- término do periodo de validade da garantia.
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9.1 Preenchimento Termo de Garantia

Do Produto:

Da Nota
Fiscal:

) 0 7o X NN

Revendedor:

Do
Consumidor:

Carimbo/
Assinatura do
Vendedor:

Becker Equipamentos Industriais Ltda.
Rua Alberto Muller, 2180 — Limeira Baixa
88356-001 — Brusque — SC
Fone: (47) 3350-3986 / 3350-4476
Fax: (47) 3350-4784
CNPJ 08.488.682/0001-35

BEC/KER go)

www.beckerequipamentos.com.br
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] 0 ANOTACAO DE RESPONSABILIDADE
TECNICA (ART)

Anotacédo de Responsabilidade Técnica (ART) do Moedor de Carne Industrial
modelo MBI-98 que atende a PORTARIA N° 1.111, DE 21 DE SETEMBRO E
2016, NORMA REGULAMENTADORA NR-12-SEGURANGCA NO
TRABALHO em MAQUINAS E EQUIPAMENTOS, ANEXO VII-Maquinas
para Acougue e Mercearia.

10.1 Moedor de Carne - Picador

10.1.1 Para fins deste anexo considera-se moedor de carne a
maquina que utiliza rosca sem fim para moer carne.

10.1.2  Os movimentos da rosca sem fim e de seus mecanismos
devem ser enclausurados por protecoes fixas ou protecoes
movels Intertravadas, conforme os itens 12.38 a 12.55 e
seus subitens desta Norma Regulamentadora.

Protegdo Fixa

Fig.8— Prote¢éo Fixa — ITEM ATENDIDO
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10.1.3 O bocal de alimentacao ou a bandeja devem impedir
o ingresso dos membros superiores na zona da rosca sem
fim, em funcdo de sua geometria, atuando como protecio
fixa ou como protecio moével dotada de intertravamento,
monitorada por interface de seguranca, conforme itens
12.38 a 12.55 e seus subitens e Anexo I desta Norma
Regulamentadora.

Protecao Fixa sem Bandeja

Protecéo Fixa no
Gabinete do Moedor

Fig.9- impedindo o ingresso dos membros superiores na
zona da rosca sem fim — ITEM ATENDIDO
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10.1.4 A abertura da zona de descarga deve impedir o alcance dos
membros superiores na zona perigosa da rosca sem fim,
conforme Anexo I desta Norma Regulamentadora.

caracol, protegendo o0 membro superior da
zona perigosa da rosca sem fim, conforme
anexo | da Norma Regulamentadora NR-12.

Conjunto Unico na montagem do disco, faca e

Fia.10— Conjunto Unico na montagem — ITEM ATENDIDO
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